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| Tous nos plats sont faits maison, viande d’origine francgaise et produits issus de producteurs locaux.

Entrées

Oeufs mayonnaise 2,90 € Fleurs de courgette au chevre frais et menthe 4,90€
Gaspacho du moment 3,90€ Gambas flambées, sauce bisque 4,90€
Tapenade verte, crudités et crotitons 4,50€ Tian de légumes 4,50€

Melon, jambon cru et stracciatella 4,90€
Escargots, beurre persillé (les 6) 7,90€

Plats

Saucisse aux olives noires, écrasé de pommes de terre a ’huile d’olive 12,90¢
Petits farcis provencgaux 13,90€ Moules au thym, frites 13,90€
Fregola Sarda, encornets grillés et persillade 13,90€
Lapin a la provencale 13,90€ Salade grecque 12,90€
Soupe au pistou 12,90€ Salade de saumon gravelax 13,90€
Piece du boucher 14,90€ Péche du jour 14,90¢€

Accompagnements supplémentaires 3,00€

Fromage - Chévre frais, figues 4,00€

Desserts

Baba au pastis 4,90¢€
Salade de fruits a la verveine 4,50€ Mousse au chocolat 3,90¢€
Péches roties au vin blanc, sorbet citron 4,50€
Brioche perdue aux fruits rouges et miel 4,90€
Gateau au chocolat, amandes et boule de glace vanille 4,50€
Fromage blanc et son coulis 3,90€ Boule de glace artisanale 1,90¢
Coupe glacée : Banana split / L’exotique 5,90€

Prix TTC, service compris
Nous tenons a votre disposition la liste des allergénes et la tracabilité des viandes



Apéritifs
Ricard, Pastis 3¢l 3,00 €

Martini rouge, blanc 7cl 4,50€
Campari 8cl 4,50€
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Biéres et cidres

Pression 1664 25¢l 3,90 €
Pression Grimbergen 25cl 4,00€
Pression 1664 50c¢l 7,60€

Kir* Cassis, Framboise, M{ire, Péche 12¢l 4,90€ Pression Grimbergen 50cl 7,90€
Kir pétillant Cassis, Framboise, Mtre, Péche 12¢cl 6,50€ Monaco 25cl 4,00€

Lillet blanc ou rosé 8cl 5,50€
Coupe de Prosecco 12cl 6,00€
Coupe de champagne 12¢l 9,00€

*Vin blanc Bourgogne Aligoté

Eaux minérales

Vittel 50cl 5,00€ 1L 6,50€
San Pellegrino 50c¢l 5,00€ 1L 6,50€

Boissons fraiches

Coca cola 33cl 3,80€

Coca Zéro 33cl 3,80€
Orangina 25cl 3,80€
Schweppes Tonic 25¢l 3,80€
Ice Tea 25c¢l 3,80€

Perrier 33cl 3,80€

Jus de fruit bio Meneau 25c¢l 4,50€
Orange, Fraise-framboise, Pomme
Sirop a l'eau 3,00¢€
Citronnade maison 4,50 €
Thé glacé maison 4,50€

Fada Blonde, Blanche, IPA 33cl 6,00€
Pietra, Rossa 33cl 6,00€

1664 0,0° 25¢l 6,00€

Cidre bio brut ou rosé 33cl 6,50€

Cocktails Champagnes
Aperol spritz 3ocl 7,00€ Veuve Pelletier 75¢cl 60€
Hugo spritz 30cl 7,00€ Deutz 75¢cl 80€

Lillet spritz 30cl 7,00€
Cocktail du moment 30cl 8,00¢€
Cocktail sans alcool 30c¢l 6,00€

Boissons chaudes Digestifs

Café, décaféiné, allongé 1,90¢€ Cognac 4cl 6,00€
Noisette 2,00€ Rhum 4cl 6,00€
Double café 3,70¢€ Gin 4cl 6,00¢€
Capuccino, café creme 3,50€ Vodka 4cl 6,00€
Café glacé 4,50¢€ Whisky 4cl 6,00€
Thé, Infusion 3,50€ supplément soda +1,00€

Limoncello 4cl 6,00€
Get 27 4¢l 6,00¢€
Amaretto 4cl 6,00€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, @ consommer avec modération.
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